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L’attivita oggetto del presente progetto rientra nel
“Piano integrato d’Istituto”, annualita 2009-2010 ed é
cofinanziata dal Fondo Sociale Europeo nell'ambito
del Programma Operativo Nazionale “Competenze per
lo sviluppo 2007-2013” a titolarita del Ministero della
Pubblica Istruzione — Direzione Generale per gli Affari
Internazionali.
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Obiettivo C Azione 5
Migliorare i livelli di conoscenza
e competenza dei giovani
Tirocini e stage nei Paesi U.E.

IL TOUR OPERATING E L’ENOGA-
STRONOMIA NELLE GRANDI DE-
STINAZIONI




Durata

120 ore di attivita in orario extrascolastico in aula e nel
laboratorio multimediale, 40 ore di attivita didattica e 80
ore in azienda da marzo a giugno 2010.

Il corso prevede una frequenza bisettimanale per la dura-
ta di 3/4 ore ad incontro

Destinatari

Studenti interni all’lstituto provenienti dalle classi quinte
dell’indirizzo turistico e ristorazione

Articolazione del corso

Il progetto prevede I'attuazione di un corso articolato in
moduli:

- Tour operating e turismo a tema
- Ricerca del prodotto turistico ed enogastronomico
- Edizione di una brochure

Per ciascun modulo saranno descritte le seguenti attivi-
ta:

- definizione di concetto di turismo e pacchetto turisti-
co. la professione del tour operating, turismo a tema,
turismo enogastronomico

-ricerca ed analisi dell'offerta del prodotto turistico ed
enogastronomico nella destinazione di riferimento-
analisi della domanda

-edizione di una brochure informativa con offerta di
itinerari e pacchetti enogastronomici sulla destinazione
prescelta

Metodologia:

- Didattica laboratoriale
- Lezione frontale

-- Project work

- Problem solving

- E-learning

- Studio di caso

Le verifiche, in coerenza con obiettivi e meto-
dologia, saranno svolte in ingresso, in itinere e
alla fine del percorso formativo.

La valutazione finale terra conto della fre-
quenza e delle competenze raggiunte.

Risultati attesi

Migliorare i livelli di conoscenza e competenza dei

giovani- Tirocini e stage nei paesi U.E.

Certificazione finale

Al termine del percorso sara rilasciato un attestato
di partecipazione al corso in cui saranno indicati le
attivita svolte, gli argomenti trattati, le modalita for-
mative utilizzate e le competenze acquisite.

L’attivita oggetto del presente progetto rientra nel
“Piano integrato d’Istituto”, annualita 2009-2010
ed e cofinanziata dal Fondo Sociale Europeo
nell'ambito del Programma Operativo Nazionale
“Competenze per lo sviluppo 2007-2013” a titola-
rita del Ministero della Pubblica Istruzione — Dire-

zione Generale per gli Affari Internazionali.




